
Ganaches

PALET OR PALET ARGENT

Ganache élaborée à partir
de Guanaja 70%.
Enrobée de chocolat noir
et décorée à la feuille d’or.
Puissance et longueur en bouche.
> 1 boîte de 2kg

Ganache “créole” au chocolat
noir et chocolat au lait.
Enrobée de chocolat au lait
et décorée à la feuille d’argent.
Notes lactées.

GRAND CRU MACAÉ 33604 GRAND CRU MANJARI

Ganache au chocolat noir Grand Cru 
Macaé 62%.
Enrobée de chocolat noir.
Notes abricots séchés & Thé noir.

Ganache au chocolat noir Grand Cru 
Manjari 64%.
Enrobée de chocolat noir.
Acidulé & Notes fruits rouges.

GRAND CRU NYANGBO GRAND CRU ABINAO

Ganache au chocolat noir Grand Cru 
Nyangbo 68%.
Enrobée de chocolat noir.
Notes rondes et chocolatées avec 
une pointe d’épices douces.
Suave & Chocolaté.

Ganache au chocolat noir Grand Cru 
Abinao 85%.
Enrobée de chocolat noir.
Pointe subtile d’amertume relevée par la 
force des tanins.
Puissant & Tannique.

CARAFRUTTI ABRICOT CARAFRUTTI CITRON

Ganache au chocolat au lait à la 
pulpe d’abricot caramélisée.
Enrobée de chocolat noir.
Notes fruitées et caramel.
Texture crémeuse.

Ganache caramel à la pulpe de citron.
Enrobée de chocolat au lait.
Texture crémeuse.

CARAFRUTTI POIRE CARAFRUTTI COCO

Ganache à la pulpe de poire.
Enrobée de chocolat noir.
Texture très fondante.
> 1 boîte de 2kg

Ganache au chocolat au lait à la
pulpe de noix de coco caramélisée.
Enrobée de chocolat au lait.
Notes fruitées et caramel.
Texture crémeuse.

POP FRAMBOISE POP PASSION

Ganache à la pulpe de framboise, 
enrobée de chocolat noir.
Notes de fruits rouges.
Sans colorant E171

Ganache passion enrobée de chocolat 
au lait.


